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Praegune toiduteaduse ja toiduainete tehnoloogia
Oppetool on erinevate iilikoolide ja struktuuriiiksuste
koosseisus piimandusalast (laiemalt vottes ka toidu-
teaduse alast) korgharidust andnud juba alates 1930.
aastast. Kédesoleval, 2019. aastal, saame tdhistada ka
119 aasta mo6dumist piimandusteaduse algusest Eestis
(joonis 1).

Joonis 1. Vene impeeriumi aegne piimanduse laboratoorium
Tartus (Jurjevis)

Liha- ja piimatehnoloogia-alane kérgharidus
Eestis kuni aastani 2000

Antud ajaetappi toiduteaduse alase hariduse kée-
kiaigust Eestist on véiga hésti varasemalt kokku votnud
kauaaegne Oppejoud ja kateedrijuhataja Huno Eller.
Alljargnevas alapeatiikis tsiteerime tema varasemalt
kogumikus "Tegu-2015. 55 aastat toiduainete tehno-
loogia alast tegevust Eesti Maaiilikoolis" avaldatud
artiklit.

"Piimandusalase korghariduse korralduse Eestis voib
jagada kolme perioodi. Esimene periood on seotud
Tartu Ulikooliga (TU). 1930. aastal algas kdrghariduse-
ga piimanduskaadri ettevalmistamine TU pdllumajan-
dusteaduskonnas, kus agronoomia eriala tliopilased
voisid spetsialiseeruda piimanduse erialale, kuulates
piimanduse ainekursust ja sooritades vastavad prakti-
lised t66d. Sellisel viisil valmistati igal aastal ette 1-2
piimanduse eriteadlast.

Kaadri ettevalmistamise tohustamiseks asutati 1939.
aastal piimanduskabineti baasil piimanduse instituut,
mille juhatajaks sai professor Mart Jarvik (enne
eestistamist Martin Gross). Instituudis uuriti piima ja

piimasaaduste mikrobioloogiat. Sellel perioodil said
piimandusalase hariduse piimanduse arengut edenda-
nud bioloogiakandidaat Jaan Klaar, Olav Aule, Kristjan
Joost jt. Pérast prof Jarviku ja tema kaastdotajate
emigreerumist vilismaale (1944—1945) piimandusalase
korghariduse andmine Eestis 16ppes.

Piimandusalase kdrghariduse teise perioodi alguseks
vdib pidada 1951. aastat. Sellel aastal toodi TU pdllu-
majanduslikud erialad vastloodud Eesti Pdllumajan-
duse Akadeemiasse (EPA) ja zootehnikateaduskonna
juures avati piimatehnoloogia osakond. Kolmel aastal
(1951-1953) voeti osakonda vastu 75 ilidpilast, igal
aastal 25.

Oppetdd korraldamise tegi keeruliseks erialadppe-
joudude nappus ja laboratoorse baasi puudumine.
Erialast oppet66d korraldasid eelkdige vanemdpetaja
Jaan Klaar ja assistent Alida Kiis. Oppetdds kasutati ka
Oisu Piimanduse Tehnikumi tunnustatud pedagoogide
(Aleksander Speek, Heino Sein jt) abi. Paljudes iild-
ainetes (keemia, fiiiisika jm) toimus dppetdd TU audi-
tooriumites ja laboratooriumites sealsete dppejoudude
osalusel.

Oppetdd aluseks oli iileliiduline (NSVL) &ppekava,
milles oli suur osakaal poliitilistel ja tehnilistel Sppe-
ainetel. Oppeaja pikkuseks oli viis aastat. Muudatusi
Oppekavas ei olnud vdimalik teha. Positiivne oli asja-
olu, et menetluspraktika pikkuseks oli kokku 32 néda-
lat. See toimus suveperioodil peamiselt Eesti piima-
toostustes. Kuna suvel oli tootmise korgperiood, olid
ilidpilased oodatud ja nad said totada erinevatel t66-
kohtadel. Stuudiumi 16pul tuli koostada diplomiprojekt,
mille sisuks oli etteantud tootmismahuga piimatdostuse
projekteerimine. Projekti edukal kaitsmisel omistati
kaitsjale insener-tehnoloogi kvalifikatsioon.

Selle osakonna lopetasid 1957. aastal hilisem piima-
tehnoloogia osakonna dppejdud Arne Mandel ja EPMU
Loomakasvatusinstituudi ~ piimanduslabori  juhataja
Arvi Olkonen ning 1958. aastal Huno Eller. Kuna eriala
Oppetdd pohikorraldaja Alida Kiis siirdus aspirantuuri
Oppima, osakond 1958. aastal suleti.

Piimandusalase korghariduse kolmanda perioodi
alguseks voib lugeda 1960. aastat, kui veterinaariatea-
duskonna loomataudide, mikrobioloogia ja veterinaar-
se ekspertiisi kateedri juures hakati taas ette valmis-
tama piimatehnoloogia- ja esmakordselt lihatehno-
loogia insenere. Alates 1967. aastast kuni 1989. aastani
korraldas oppetddd liha-, piimatehnoloogia ja mikro-
bioloogia kateeder.
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Lihatehnoloogia eriala elas iile analoogilised kasvu-
raskused nagu piimatehnoloogia eriala 1950-ndatel
aastatel. Puudusid eriala dppejoud ja laboratoorne baas.
Oppetdd ldbiviimisse olid kaasatud lihatodstuste spet-
sialistid, kellest enamikul oli veterinaararsti diplom ja
praktilised kogemused (Ervin Sannamees, Boris
Grinstein, Jiiri Redel, Virge Kusler jt).

1966. aastal asus lihatehnoloogia esimese lennu
16petaja Meili Rei dppima Moskva Liha- ja Piimatds-
tuse Instituudi aspirantuuri. Pérast aspirantuuri Iopeta-
mist asus ta todle Oppejouna liha-, piimatehnoloogia ja
mikrobioloogia kateedrisse. 1994. aastal kaitses ta

I

tehnikadoktori kraadi omakoostatud dpiku "Lihatehno-
loogia teaduslikud alused" pdhjal. Meili Reil olid
suured teened lihatehnoloogia laboratoorse baasi aren-
damisel ning dppe- ja teadustdd korraldamisel. Ta oli
paljude lihatehnoloogia Opikute autor voi kaasautor.
Lihatehnoloogia esimestest lendudest tulid dppejoudu-
deks veel Ain Otstavel, Ants Kirikall ja Riina Soidla.

Piimatehnoloogia-alast Sppetodd korraldasid selle
perioodi algul Leningradis 1962. aastal aspirantuuri
Iopetanud Alida Kiis ja 1966. aastal dppejouna todle
asunud Huno Eller (joonis 2 ja 3). Hiljem liitusid Arne
Mandel ja Priit Elias" (Eller, 2015).

Joonis 2 ja 3. Dotsendid Alida Kiis (vasakul) ja Huno Eller (paremal) ulidpilasi juhendamas

"Modlemal erialal toimus Sppet6d iileliidulise dppe-
kava alusel. Aastatel 1960-1962 oli lihatehnoloogia
eriala dppeaja pikkuseks viis aastat ja neli kuud, alates
1963. aastast viis aastat. Piimatehnoloogia eriala dppe-
aja pikkuseks oli viis aastat. Aastatel 1960-1977 oli
avatud ka kaugdppe osakond, mille 1dpetas 66 piima-
tehnoloogia insener-tehnoloogi.

1980-ndatel aastatel oli vdimalik teha tileliidulistesse
oppekavadesse teatud korrektiive kohalikest oludest
lihtuvalt. Oppekavades suurendati mdnevdrra tehno-
loogiliste ainekursuste mahtu peamiselt inseneri aine-
kursuste arvel.

Oppetdd pohjalik iimberkorraldus ja uute dppekavade
koostamine algas 1991. aastal. Nende {imberkorraldus-
te kdigus tehti ka vigu, millest olulisemaks oli rekto-
raadi korraldusel esimese kursuse iiliopilaste suuna-
mine {heks aastaks pollumajandustehnikumidesse.
Liha- ja piimatehnoloogia {ilidopilastel oli selleks
kooliks Tiiri Kdrgem Pdllumajanduskool. See eksperi-
ment kestis kolm aastat. Uks kursus viibis Tiiril terve
Oppeaasta, kaks kursust iiksnes sligissemestri.

Aastatel 1960—1998 liha- ja piimandusainete Opeta-
miseks ja uurimistdo ldbiviimiseks eksisteerisid lithe-
mat voi pikemat aega mitmed iiksused. Nendeks olid
liha-, piimatehnoloogia ja mikrobioloogia kateeder
(1967-1989), liha- ja piimatehnoloogia kateeder
(1989-1992), liha- ja piimatehnoloogia instituut
(1992-1994), lihatehnoloogia instituut (1994—1998),
piimatehnoloogia instituut (1994—-1998).

Olulise tduke liha- ja piimatehnoloogia laboratoorse
baasi arendamisele andis 1967. aastal osakonna juurde

loodud piimatehnoloogia teadusliku uurimise haru-
laboratoorium. Selle algatajaks oli dotsent Jaan Klaar.
Laboratooriumi tegevus avardus lihatehnoloogia suu-
nas ja 1968. aastal alustas tegevust liha- ja piima-
tehnoloogia teadusliku uurimise harulaboratoorium,
mille teaduslikuks juhendajaks sai dotsent Alida Kiis.
Laboratooriumi finantseerimine toimus igal aastal
laboratooriumi juhendaja ja ENSV Liha- ja piima-
toostuse Ministeeriumi vahel sdlmitud lepingu alusel.
Lepingus olid fikseeritud uurimist6d teemad, vastu-
tavad tiitjad ja tditmise tdhtajad. Harulaboratooriumi
ressursside abil oli vdimalik sisustada piima- ja liha-
tehnoloogia dppe- ning teadusliku uurimist66 labora-
tooriumid.

Harulaboratooriumi struktuuris oli neli uurimis-
gruppi: 1) lihatehnoloogia (juhendaja prof Meili Rei),
2) juustutehnoloogia (1983. aastani juhendaja dots Jaan
Klaar, seejirel vanemteadur Priit Elias), 3) vditehno-
loogia (juhendaja dots Huno Eller) ja 4) iildtehnoloogia
(juhendaja dots Alida Kiis). Laboratooriumis tehtud
rakendusuuringud olid suunatud piima- ja lihatoodete
kvaliteedi parandamisele, uute toodete viljatootamisele
ja tehnoloogiliste protsesside tdiustamisele. Harulabo-
ratooriumis alustasid oma teadlase voi dppejou karjdari
Arne Mandel, Priit Elias, Riina Soidla, Tauno Mahla,
Virge Kirikall, Eha Suija, Peeter Jarv jpt. Uurimistoost
votsid kohakaaslusel osa koik kateedri (instituudi)
oppejoud ja paljud iilidpilased. Saadud tulemuste alusel
vormistasid {ilidpilased oma diplomitdid. Harulabora-
tooriumi todtajate poolt kaitsti mitmeid kandidaadi- ja
magistritdid ning saadi leiutiste autoritunnistusi.
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Harulaboratooriumi tegevuse perioodil tihenesid osa-
konna sidemed liha- ja piimatdostustega, kuna need
olid paljude tootmiskatsete baasiks. Viljakas oli koos-
to0 Eesti NSV Liha- ja Piimatodstuse Ministeeriumi
Konstrueerimise ja Tehnoloogia Biiroo ning selle all-
iiksuste tootajatega. Biiroo direktor Olav Uusna oli
paljude aastate viltel Riikliku Kvalifikatsioonikomis-
joni esimees. Harulaboratoorium eksisteeris 1992. aas-
tani.

Uligpilaste silmaringi laiendamisel olid olulised iga-
aastased Oppe-ekskursioonid vabariigi, Lati ja Leedu
suurematesse liha- ja piimatdostustesse. Nende eks-
kursioonide organiseerijaks ja juhendajaks oli vanem-
Opetaja Arne Mandel." (Eller, 2015).

Toiduteaduse ja toiduainete tehnoloogia
osakond 2000-2015

Alates aastast 2000 on astutud oluline samm liha- ja
piimatehnoloogia eriala Sppetdd korraldamisel, uute
Oppekavade koostamisel ja laboratoorse baasi arenda-
misel. Oluliseks tuleb pidada mikromeierei rajamist ja
sisustamist (Eller, 2015). Sajandivahetuse muudatuste,
sh Narva maantee Oppehoonest iilikooli Téahtveres
paiknevasse linnakusse kolimine, ajal juhatasid insti-
tuute Meili Rei ja Jana Péarn, hiljem olid struktuuriiiksuse
juhiks Priit Elias, Mati Roasto, Lembit Lepasalu.
Ajavahemik 2000-2007 oli suuresti kohanemise ja
muutuste aeg, nii opikeskkonna kui dppekavade osas.

Aastal 2000 kolis toiduteaduse ja toiduainete tehno-
loogia osakond endisesse EPA majandusosakonna
hoonesse. Oma joududega kohandati osa ruume kaas-
aegse Oppe vajadusteks. Kohati oli nende iimberkorral-
duste tegemine dppetdoks ebasobiva planeeringu tottu
raskendatud. Opperuumidena kasutati isegi koridore

Al =

Joonis 4-6. Oppetdd 2007. aastal avatud mikromeiereis

2011. aastal kéivitati osakonna juures toiduainete
tehnoloogia alusprotsesside labor. Selleks kohandati
iiks seminariruumidest ning sinna soetati Eesti Toidu-
ainete Tehnoloogia Seltsi toel riist- ja tarkvara auto-
maatse andmehdive jaoks. Laborit sai rakendada iiksi-
kute tehnoloogiliste protsesside, kuid ka mdnede
terviktehnoloogiate dpetamisel (Poikalainen, Lepasalu,
2015). Kaigi ootus oli kompaktse laborkompleksi
loomine osakonnaga samasse hoonesse. Plaan koon-
dada toiduteaduse ja toiduainete tehnoloogia laborid
iihtsesse kompleksi hakkas realiseeruma aastatel 2016—
2019 seoses programmiga "Institutsionaalne arendus-
programm teadus- ja arendusasutustele ja korgkooli-
dele" ASTRA Viirtusahelapdhine biomajandus.

(Poikalainen, Lepasalu, 2015). Ruumipuudusele lisaks
oli praktikumide lébiviimisel probleemiks ka Oppe-
vahendite vdhesus ning ajast mahajdédmine. Touke
opikeskkonna arendamiseks andis Euroopa Liidu Phare
projekt "Veterinaartervishoiu  kompetentsikeskus"
(2002-2006), mida koordineeris dots Aadu Kolk ning
millega rahastati uute seadmete ja aparatuuri soetamist
(Poikalainen, Lepasalu, 2010).

Olukorra parandamiseks alustati toiduainete tehno-
loogia laboratoorse kompleksi programmi koostamise-
ga, mille eesmaérgiks oli tehnoloogia laboratooriumide
viljaarendamine oluliste toiduainegruppide 1dikes.
Planeeriti, et toiduainete tehnoloogia laboratoorse
kompleksi dpikeskkond koosneb jargmistest osadest:

e mikromeierei,

e lihatehnoloogia laboratoorium,

e taimse toorme tootlemistehnoloogia laboratoorium
tooks pagaritoodete, jookide ja konserveeritud
toodetega,

toiduainete analiiiisilaboratoorium,

rakendusliku mikrobioloogia labor,

toiduainete sensoorse hindamise labor,
informaatika- ja modelleerimislabor (arvutiklass),
alusprotsesside labor (Poikalainen, Lepasalu, 2010).

Aastaks 2007 valmis ja sisustati mikromeierei (joonis
4-6), mis paiknes osakonnast eraldi Sppehoones —
endises EMU peahoones (Fr. R. Kreutzwaldi 64).
Mikromeierei kdivitamisel ja ettevotetega koostoo loo-
misel andsid suure panuse Viino Poikalainen ja Hannes
Mootse. Lihatehnoloogia praktikume ning rakendus-
liku suunaga uuringuid tuli endiselt teha Tartu Kutse-
hariduskeskuse juurde loodud viikeses Oppeotstarbe-
lises lihatoostuses (Poikalainen, Lepasalu, 2010).

Ka dppet6o korralduses oli sajandivahetus muutuste-
rohke. Kuigi lddneriikides tunnistati ndoukogudeaegne
viieaastane korghariduse diplom vastavaks magistri-
kraadiga, ei voetud seda pohimdtet Eestis pérast taas-
iseseisvumist omaks. Nii asendus aastal 1991 senine
viieaastane inseneridpe 4+2 siisteemiga, kus magistri-
kraad omistati alles 6-aastase Oppe ldbimisel. Aastal
2002 mindi ile nn Bologna siisteemile (3+2), kus
bakalaurecusekraad saadi 3-aastase Oppe jirel. Aastal
2006 vordsustati 4-aastase Oppe jargne bakalaureuse-
kraad magistrikraadiga. Liha- ja piimatehnoloogia
bakalaureuse Oppekava iihendati 2002. a looma- ja
kalakasvatajate omadega, nimetati {imber looma-
kasvatussaaduste tootmiseks ning kérbiti vastavalt
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tehnoloogia ainete osakaalu selles. Sellega tekkis olu-
kord, kus vastavat bakalaureusedpet viidi 1ébi pdllu-
majanduse valdkonnas, aga magistridpe kuulus tehnika
ja tootmise valdkonda. Loomakasvatusliku suunaga
Oppeainete suur osakaal bakalaureuseastmes jéttis liiga
viahe vdimalusi tekkinud vajakajddmisi korvaldada
magistrioppe kéigus. Seetottu tekkis olukord, kus liha-
ja piimatdostustes ei oldud enam rahul meie 16petanud
noorte spetsialistide tehnikaalaste teadmistega (Poika-
lainen, Lepasalu, 2010).

Toiduainete tehnoloogia bakalaureuse &ppekava
reformiti pShjalikult 2010. aastal. Selle kdigus laiendati
Opet ka teistele toiduainetele peale liha- ja piimasaa-
duste ning selle kujundamisel ldhtuti tervikliku toidu
tooteahela pohimdttest. Uue toiduainete tehnoloogia
bakalaureuse dppekava eesmérgiks oli valmistada ette
laiapdhjaliste tehnoloogiaalaste teadmistega spetsialis-
te toiduainetddstuse vai toidu tooteahela muude sekto-
rite jaoks ning anda baasteadmised taimsete ja loomsete
toiduainete tootmise tehnoloogiatest. ~Oppekava
muudeti toiduainete tehnoloogia pohiseks, suurendati
erialaainete ja tehnoloogia praktikumide osakaalu,
lisati reaal- ja tehnilisi aineid. Eraldi eesmirgiks oli
avastusoppe, nutika ldhenemise ja 16putddde osakaalu
suurendamine. Oppekava muutuse otstarbekust kinni-
tas ka oluliselt tihenenud sisseastumiskonkurss 2010.
aastal (Poikalainen, Lepasalu, 2010, 2015).

Magistrioppe kava kaasajastati 2008. aastal ja eraldati
selgelt lihatoodete ning piimatoodete tehnoloogia eri-
alased ained, samuti suurendati tehnilise kallakuga
ainete mahtu. Seda soodustasid arvutiklassi ja alus-
protsesside labori sisustamine. Magistridppe kavasse
sisse viidud probleemdpe aitas kaasa magistrantide
uurimisteemade paremale seostumisele ettevotete

reaalsete vajadustega (Poikalainen, Lepasalu, 2010).
Magistritodde juhendamisse ning retsenseerimisse
kaasati jérjest enam ettevotete juhtivspetsialiste ning
akadeemilist personali nii meie {likooli teistest
osakondadest kui ka teistest iilikoolidest.

Selle sajandi algusega sai suure hoo sisse erialaste
eestikeelsete Opikute ja kidsiraamatute loomine, nii
paberkandjal kui ka elektrooniliste véljaannetena.
Lisaks koostati mitmeid Oppeotstarbelisi videofilme.
Tépsem nimekiri koostatud dppe- ja muudest materjali-
dest on leitav kogumikus "Tegu 2015" lehekiilgedel
147-150 (Poikalainen, 2015).

Tanapaev

Kiesoleval ajal korraldab valdkonna dppe- ja teadus-
t6od Eesti Maaiilikooli veterinaarmeditsiini ja looma-
kasvatuse instituudi toiduteaduse ja toiduainete tehno-
loogia dppetool. Uksust juhtis kuni 2017. a siigiseni
Hannes Mootse ning alates sellest ajast on dppetooli
juhtinud Ivi Jdudu. Oppetooli koosseisu kuulub ka
keemia iiksus, mille t66d organiseerib Avo Karus.
Oppetoolis on 2019. aastal 26 todtajat, nende seas 4
dotsenti, 10 lektorit, 4 assistenti, 2 nooremteadurit ja 6
spetsialisti, neist 9 todtab osakoormusega. Akadeemi-
listest tootajatest on doktorikraad 9 todtajal ning dok-
torikraadi on omandamas 5 tootajat. To6tajate praegu-
ne vanus jiéb vahemikku 2668 aastat.

2000ndate aastate alguse unistused toiduteaduse ja
toiduainete tehnoloogia laborikompleksist on tditumas.
2017. aasta detsembris avati dppetooli ruumides toidu-
teaduse ja toiduainete tehnoloogia laborikompleksi esi-
mene etapp (joonis 7-11).

Joonis 7-11. Aastal 2017 valminud toiduteaduse ja toiduainete tehnoloogia laborikompleks
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Selle raames koliti mikromeierei dOppetooli juurde,
valmisid lihatehnoloogia labor, pagari- ja kondiitri-
tehnoloogia labor, sensoorika labor, teadusuuringute
labor ja Oppeklass, uuendati ka toidukeemia ja
mikrobioloogia laborite seadmeid. Tehnoloogialaborid
on varustatud seadmetega, mis voimaldavad 14bi viia
praktiliselt koiki piima-, jookide, liha- ja lihatoodete,
pagari- ja kondiitritoodete ning konserveerimise tehno-
loogias rakendatavaid protsesse, kasutades vaga viike-
seid toormekoguseid. Laborikompleksi valmimine on
loonud véga head tingimused Oppetdd ning teadus- ja
rakendusuuringute ldbiviimiseks. Labor on heaks
koostdoplatvomiks EMU siseselt ja viliselt (ettevotlus-
sektori, iilikoolide vahel ning rahvusvahelisel tasandil).
Labori teadus- ja arendustegevus koostods teiste tea-
dusasutuste ja laboritega vdimaldab algatada rohkem
toiduteaduse ning toiduainete tehnoloogia alaseid siiva-
ja rakendusuuringuid.

Aastal 2015, kui osakonda asus t66le Tartu Ulikoolis
doktorikraadi kaitsnud dotsent Helena Andreson,
alustati toiduainete mikrobioloogia kui baasteaduse ja
komplitseeritud Oppeaine uuele arengutasemele vii-
misega. Asuti kaasajastama mikrobioloogia laborit, mis
voimaldab molekulaarsete meetodite rakendamist nii
oppe- kui teadustods. Kiesoleval, 2019. aastal, on
valmimas mikrobioloogia laborikompleks, mis paran-
dab oluliselt dppe- ja teadustdd tingimusi toiduainete
mikrobioloogia valdkonnas.

Alates 2018. a siigisest on lisaks liha- ja piimatehno-
loogia erialadele voimalik magistridppes spetsiali-
seeruda ka pagari- ja kondiitritoodete erialale. See toi
kaasa magistri Oppekava nime muutmise — toiduainete
tehnoloogia Oppekava — kuna varasem liha- ja piima-
tehnoloogiale viitav nimetus ei vastanud enam Sppe-
kava sisule. Voimaldamaks varem bakalaureusedppe
1opetanuil jatkata ka t60 korvalt dpinguid magistri-
oppes, toimub magistrantide dppetdo 2018. a septem-
brist sessioondppena. Vilistudengitele on loodud
voimalused Oppida mitmeid toiduainete tehnoloogia
eriala aineid ka inglise keeles.

On jatkunud eestikeelsete dpikute ja juhendmaterjali-
de publitseerimine. Mahukas Toiduainete tehnoloogia
korgkoolidpik ilmus elektrooniliselt aastal 2017 ning
paberkandjal 2018 ja sellest on saanud baasopik
bakalaureuseastme iilidpilastele.

Kéesoleval ajal on Oppetooli tegevuse peamisteks
mirksonadeks koost6d ja rahvusvahelistumine. On
tihenenud sidemed nii EMU instituutide ja dppetooli-
dega kui ka teiste teadus-arendusasutustega (BioCC
OU, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arendus-
keskus TFTAK, Polli Aiandusuuringute Keskus,
Teadmistepohiste tervise- ja loodustoodete kompetent-
sikeskus PlantValor, Eesti Taimekasvatuse Instituut).

Ettevotluspartneritega koostdds ldbiviidavate raken-
dusuuringute arv ja temaatikate ulatus on viimastel
aastatel mairgatavalt suurenenud; traditsioonilistele
piima- ja lihatehnoloogia valdkonna teemadele on
lisandunud taimsete toiduainete vadrindamisega seon-
duvad uuringud. Oppetooli tootajad viivad l4bi arvukalt
tdiendkoolitusi toiduainetddstustele, riigiasutustele jt
huvigruppidele. Giimnaasiumite Opilastele viime ldbi
toiduainete tehnoloogia alast dpet ja korraldame erine-
vaid tootubasid. Me oleme kaasatud rahvusvaheliste
konverentside, FoodBalt ja Biosystem Engineering,
korraldamisesse. Aastal 2017 taotles dppetool koos
Polli Aiandusuuringute Keskusega Euroopa Liidu
Horisont 2020 teadusuuringute ja innovatsiooni prog-
rammist viieks aastaks rahastust ERA dppetooli loomi-
seks. Jargnenud aastal taotlus rahuldati ning Eesti Maa-
iilikooli loodi toidu- ja korvalsaaduste véddrindamise
tehnoloogiate ERA &ppetool (VALORTECH). VA-
LORTECHiI eesmaérgiks on realiseerida Eesti Maaiili-
kooli potentsiaali toidu tdieliku vadrindamise tehnoloo-
giate arendamises. Uksus koondab kahe instituudi,
Veterinaarmeditsiini ja loomakasvatuse instituudi ning
Pollumajandus- ja keskkonnainstituudi, oskusteabe ja
tehnoloogilise baasi ning on seotud ka teiste maaiili-
kooli struktuuriiiksustega. VALORTECHi teadus- ja
innovatsioonisuunad on: toiduainete todtlemise tehno-
loogiate optimeerimine, taimsete ja loomsete korval-
saaduste vddrindamine ning funktsionaalsete {ihendite
kasutamine toidulistes ja mittetoidulistes toodetes. Seo-
ses VALORTECHI projektiga on valdkonnaga liitunud
mitmeid rahvusvaheliselt tunnustatud teadlasi, Opin-
guid on alustanud uued doktorandid ning loomisel on
taimsete toiduainete vddrindamise tehnoloogiate eriala
valikmoodul toiduainete tehnoloogia oppekavva.
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EMU veterinaarmeditsiini ja loomakasvatuse instituudi toiduteaduse ja toiduainete tehnoloogia &ppetooli (ihispilt 2019. a
septembris. Vasakult: assistant Eleri Arvi, lektor Alo Tanavots, nooremteadur Liis Lutter, lektor Tauno Mahla, teadur Alice Aav,
lektor Vilma Tatar, lektor Katrin Laikoja, assistent Marek Tepper, laborant Kersti Paavel, assistent Riina Soidla, assistent Kristi
Kerner, dotsent Ivi J6udu, mikrobioloog Kersti Veske, dotsent Helena Andreson, keemik-tehnoloog Siiri Haan, nooremteadur
Andres Sats. Pildilt on puudu Leno Matas ja keemiaiksuse to6tajad
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